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PE CUONG CHI TIET HQC PHAN
Trinh d9 dao tao: Pai hoc

Nganh dao tao: Cong nghé thuc phim

1. Tén hoc phﬁn: Quan ly chét lugng va luat thuc phém
2. Ma hgc phan: CNTP 032
3.S6 tin chi: 3 (2, 1)
4. Trinh do cho sinh vién: Nam tha tu
5. Phén bo thoi gian
- Lén 16p: 30 tiét 1y thuyét, 30 gid thyc hanh
- Tu hoc: 60 gio
6. Piéu kién tién quyét: Pa hoc xong cic hoc phan: Cong nghé san xuit banh keo,
Cong nghé ché bién sita, Cong nghé san xut rugu — bia, nude giai khat.
7. Giang vién
STT | Hoc ham, hoc vi, ho tén | S6 dién thoai Email
1 | ThS. Tran Thi Diu 0985.173.894 | nguyendangdiunhu@gmail.com
2 | ThS. Nguyén Céng Hiéu 0968.758.855 | conghieu.cntp @gmail.com
3 | TS. Nguyén Manh Diing 0912.530.248 | dzung3771 @gmail.com
8. M6 ta ndi dung ciia hoc phan
Khai niém chat luong thuc phim; cac yéu t6 cau thanh va anh hudng dén chat

luong thuc phém; cac hoat dong chét luong, quan ly chét luong theo 5S; diéu kién tién
quyét va chuong trinh tién quyét dé xdy dung ké hoach HACCP; cac budc xay dung
ké hoach HACCP; hé théng ISO 22000: 2018; cac ndi dung trong luat thuc pham.
9. Muc tiéu va chuin diu ra hoc phin
9.1. Muc tiéu

Muc tiéu hoc phén thoa man muc ti€u cua chuong trinh dao tao:
Mirc d0 | Phan bo muc
Muc tiéu Mo ta theo thang| tiéu hoc phin
do Bloom | trong CTDT

MT1 Kién thirc
Trinh bay dugc khai niém, cdc yéu to cau
MT1.1 | thanh, anh huong dén chit luong thuc pham; 3

céc ndi dung 5S.

; : - — ; [1.2.1.1b]
Trinh bay dugc khdi niém, lgi ich cua

MT1.2 | HACCP, diéu kién tién quyét, chwong trinh 3
tién quyét dé xay dung hé théng HACCP.
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Mirc d0 | Phan bé muc
Muc tiéu Mo ta theo thang| tiéu hoc phin
do Bloom | trong CTDT
Giai thich dugc cic ndi dung cua luat thuc
MT1.3 L e 3
pham ¢ Viét Nam.
Phén tich ndi dung, ddnh gid duogc cic moi
MT1.4 | nguy trong thyc pham khi xay dung HACCP, 4
ISO 22000:2018.
MT2 K¥ ning
Van dung dugc luat thuc phadm trong san
MT2.1 P 2 3
xuat thyc pham.
MT29 X\ﬁy dung va épiduqng dui(,)’c hé thong HACCP A [1.2.23]
vao trong thuc té san xuat.
MT9.3 Xay dung Vé\ ap dung du’(Jf I71é thf)ng ISO 4
22000:2018 vao trong thyc t€ san xuat.
MT3 Mikc tw chi va trach nhiém
C6 kha ndng lam viéc ddc 1ap hoac lam viéc
MT3.1 theo nhém, chiu trach nhi€ém ca nhan va trach )
' nhiém ddi véi nhom trong diéu kién lam viéc (123.1]
thay doi. N
PRI A L o A [1.2.3.2]
C6 kha nang ty cdp nhat cic kién thirc nang
MT3.2 |cao lién quan dén hoc phan quan tri chét 3
lugng thuc phém.

9.2. Chudn diu ra
Sy phit hop ctia chuan dau ra hoc phan véi chuan dau ra cia chuong trinh do tao:

CBR hoc N Thang |Phéan bo EZDR
phin Mo ta do hoc phan
Bloom | trong CTDT
CDR1 Kién thire
CDRI1.1 | Trinh bay dugc khai niém, cdc yéu té cau thanh,
anh hudéng dén chét lugng thuc phém; hoat dong 3
chét luong, cdc ndi dung 58.
CDR1.2 | Trinh bay duogc khai ni¢m, lgi ich cuia HACCP,
diéu kién tién guyét, chuong trinh tién quyét dé 3 2.1.4]
xay dung hé thong HACCP. q [2:1.5]
CDbR1.3 | Giai thich dugc cic ndi dung cua luat thyc pham 3
o0 Viét Nam.
CDR1.4 | Phan tich n6i dung, danh gia dugc cic mdi nguy
trong thuc pham khi xdy dung HACCP, ISO 4

22000:2018.




Thang [Phan b6 CDR
CBR hoc . ang an bo ?
hi n. Mo ta do hgc phan
P Bloom | trong CTDT
CDR2 Ky nang
CBR2.1 Xac din}h duoc cac yéu td cau thanh chat luong 3
thuc pham.
CDR2.2 Van du?g dugc luat thuyc pham trong san xuét 3
thuc pham. [2.2.6]
CDR2.3 Xay dung Vil éP dl_mA’g duoc hé théng HACCP vao 4 [2.2.7]
trong thuc té san xuat.
CBR2.4 Xay dung V%l ap dung dlrc_rf: hé; thong ISO 4
22000:2018 vao trong thyc t€ san xuat.
CDR3 Mikc tw chii va trach nhiém
C6 kha nang lam viéc doc 1ap hodc lam viéc theo
CDbR3.1 | nhém, chiu trach nhi€ém ca nhan va trach nhiém 2 [2.3.1]
ddi véi nhom trong diéu kién 1am viéc thay ddi. [2.3.2]
CBR3.2 C? kha nénAg tu ?ap 1.1h2_ltA cic kién thuc nxﬁng cao 3 [2.3.3]
lién quan dén quan tri chat lugng thuc pham.

10. Ma tran lién két ndi dung véi chuin dau ra hoc phan

Chwong

Noi dung hoc phin

Chuan dau ra cia hoc phan

CDbR1

CDR2

CDR3

111213 |14 |21

CDR|CDR|CDR|CDR|CDR|CDR|CDR

2223

CDR|CDR
24 | 31

CDR
3.2

Chuong 1. Chat luwong thuc
pham va hoat dong chat luong
1.1. Chét lugng thyc pham

1.2. Céc yéu t cAu thanh chét

1 lwong thyc pham X X

1.3. Céc yéu t6 anh huong dén
chat lwong san pham

1.4. Hoat dong chét lugong

1.5. Quan 1y chat lugng theo 5S

Chuwong 2. Hé théng HACCP
2.1. Khéi niém vé HACCP

2.2. Loi ich thuc hién HACCP
2.3. Céc loai mbi nguy

2.4. Biéu kién tién quyét

2.5. Chuong trinh tién quyét
2.6. Trinh tu xay dung ké hoach
HACCP




Chwong 3. Hé théng iso
22000: 2018
3.1. Nguyén tic ctia hé thong
quan 1y an toan thuc pham
(HTQL ATTP)
3.2. Tiép can theo qud trinh
3.3. No6i dung cta hé thong

3 I . R , X X X
3.4. BOi canh cua t6 chirc
3.5. Vai tro cua lanh dao
3.6. Hoach dinh
3.7. Cong tac ho trg
3.8. Van hanh
3.9. Panh gi4 hiéu suit
3.10. Cai tién
Chwong 4. Luat an toan
thuc phﬁm
4.1. Nhitng quy dinh chung
4.2. Quyén va nghia vu cua to
chtrc, ¢4 nhan trong bao dam an
toan thyc pham
4.3. Diéu kién bao dam an toan
d6i véi thuc pham
4.4. Diéu kién bao dam an toan
thyc pham trong san xuét, kinh

4 doanh thyc pham X X X
4.5. Nhap khau va xuat khau
thuc pham
4.6. Quang co, ghi nhan thyc pham
4.7. Kiém nghiém thyuc phém,
phan tich nguy co d6i véi an
toan thyc pham, phong ngira,
ngan chan va khic phuc su cb
vé& an toan thyc pham
4.8. Quan 1y nha nudc vé an
toan thyc pham

11. Panh gia hoc phan

11.1. Kiém tra va danh gid trinh dp

Chuin diura Mirc do thanh thao dwoc danh gia béi

CbR1 Thao luan nhém, kiém tra thuong xuyén, kiém tra viéc tu hoc,

kiém tra giita hoc phan va thi két thdc hoc phan.

CbR2 Thao luan nhém, kiém tra thuong xuyén, kiém tra viéc tu hoc,
kiém tra gitra hoc phan va thi két thic hoc phan.

CDR3 Thao luan nhém, kiém tra viéc ty hoc, kiém tra thudng xuyén.
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11.2. Cdch tinh diém hoc phdn: Tinh theo thang diém 10 sau d6 chuyén thanh thang
diém chir va thang diém 4.
STT Pié¢m thanh phan Quy dinh | Trong so Ghi cha

1 | biém thuong xuyén: danh

gid nhan thuce, thai do thao Diém trung binh

lugn, 1am bai @p & nha,| O e 20% 1 4a cdc 1o danh gid
chuyén cin cua sinh vién.

2 | Kiém tra gifta hoc phan. 01 diém 30%

3 | Thi két thiic hoc phan. 01 diém 50%

11.3. Phwong phap danh gia

Hoc phan st dung phwong phap danh gia diém thanh phan nhu sau:

- Kiém tra thuong xuyén; ddnh gia nhan thirc va thai d6 tham gia thao luan; danh
gid phan bai tap; chuyén can: Van dép.

- Kiém tra gitta hoc phan: Ty luan (01 bai kiém tra, thoi gian 1am bai: 50 phuit).

- Thi két thiic hoc phan: Van dap (01 bai thi, thoi gian 1am bai: 45 phut).
12. Yéu cau hoc phan

- Yéu cau vé nghién ctru tai lidu: Poc cdc tai lidu bat budc va tai liéu tham khao.

- Yéu ciu vé chuén bi bai: Chuan bi day du cdc ndi dung giang vién giao va cic
chti dé tu hoc theo nhém.

- Yéu cau vé thai d6 hoc tdp: Chuan bi day du tai liéu va dung cu trudce khi dén
16p. Ghi chép va tich cyc lam bai tap va cic chu dé tu hoc, tu nghién cuu.

- Yéu cau vé chuyén can: Sinh vién tham dy it nhat 80% thoi lugng hoc phan
theo quy ché.

- Yéu cau vé kiém tra gilta hoc phén va thi két thic hoc phén: Sinh vién thuc
hién theo quy ché.

13. Tai liéu phuc vu hoc tap
Tai lidu bt budc:

[1] - Pai hoc Sao Do (2020), Bai gidng Qudn Iy chdt liwong va ludt thire pham.
Tai liéu tham khdo:

[2] Tran Pang (2012), Méi nguy vé sinh an toan thwe phdam- chirong trinh kiém
sodt GMP, GHP va hé thong quan 1y chat lwong vé sinh an toan thwc pham HACCP,
Nha xuit ban Y hoc.

[3] Nguyén Trudng Son (2010), Nhitng vin dé co ban vé quan Iy chdt lwong,
Nha xuét ban Thong ké.

[4] Thu Phuong (2021), Sdch ludt an toan thuc phcfm, NXB Lao dong.

[5] TCVN, ISO 22000:2018, H¢ thong quan 1y an toan thyc pham yéu cau d6i

véi cdc to chirc trong chudi thyc pham.



14. N¢i dung chi tiét hoc phan va phwong phap day hoc

TT Noi dung gidang day S6 tiét| Phwong phap day-hoc CDR}
hoc phan
Chuwong 1. Chit lwong thwe | I0LT | Thuyét trinh; phat vén; | CDRI.1
pham va hoat dong chit lwgng | 5BTL day hoc dwa trén van dé; t6 | CDR2.1
Muc ti€u chwong: Sau khi chirc thio luin theo nhém. | CDR3.1
hoc xong chwong nay sinh - Gidng vién: CbR3.2
vién sé: + Gidi thiéu khai niém chat
- Trinh bay dugc cac khai lwong thuc pham, cic yéu td
nié,m thuc phim, hoat dong cAu thanh va anh huéng dén
Ch?lt lugng. chét luong thuc pham, hoat
- Ap dung duoc céc, budc cua dong chat luong, 58.
35S trong quan ly chat lugng & + Phit van sinh vién vé
doanh nghiép. L nhitng nd1 dung li€n quan
- Phan tich dugc cac yéu 0 dén bai hoc; nhan xét, danh
Ciljt ‘;I;é;nh ‘:;ir énl;lxhuéng den gid hoat dong cua sinh vién.
caat Tong He phatt. - Sinh vién:
Noi du1’1g cu the: . + DPoc trude tai licu:
1 | 1.1. Chat hrrqng,g th,u’c pham , (1: bhucmg L i
1.2. Céc y€u to cau thanh chat
luong thuc pham [3]: .Tra%ng 5+2,6 '
1.3. Cac yéu td anh huong dén thél ni¢m C,hét ,lu’(-’,'ng thure
chét Irong san pham pham, cic yéu to cé}u ths?m’h
1.4. Hoat dong chét luong va_ anh hu(’n}g dén - chat
1.6. Quan 1y chit luong theo 55 lwong thuc pham, hoat dong
Bai tap lém chét’ luong, 5S.
1. Xay dung va 4p dung hé + Lang nghe, trd 161 cau hoi,
théng HACCP cho nha mdy quan s, ghi chép va giai
san xuat banh keo. quyet cac van de. .
2. Xay dung va dp dung hé + Thuc hién nhiém vu vé
théng HACCP cho nha mdy nha [1]: Cau hoi on tap
san xudt bia ruou. chu’O'ng: L.
+ Chuéan bi ndi dung thao
ludn giang vién giao.
Chwong 2: Hé thong HACCP | 9LT, |Thuyét trinh; phat vén;| CDR1.2
Muc tiéu chwong: Sau khi| IKT |day hoc dwa trén van dé; t6 | CDR1.4
5 hoc xong chuong nay sinh chirc thio luan theo nhém. | CDR2.3
vién s¢&: - Gidng vién: CbR3.1
- Trinh bay dugc khéi ni¢m, + Gidi thi€u khai niém| CDR3.2

loi ich cia HACCP, diéu kién

HACCP, hé théng HACCP.




TT

Noi dung gidang day

SO tiét

Phwong phap day-hoc

CDbR
hoc phin

tién quyét, chuong trinh tién
quyét dé xdy dung hé thong
HACCP.

- Phan tich duoc cdc mdi nguy
trong thuc pham.

- Xay dung va 4p dung duoc
hé théng HACCP vao trong
thuc té san xuét.

Noi dung cu thé:

2.1. Khdi niém vé HACCP
2.2. Loi ich thyc hién HACCP
2.3. Céc loai mbi nguy

2.4. Piéu kién tién quyét

2.5. Chuong trinh tién quyét
2.6. Trinh ty xdy dung ké
hoach HACCP

Bai tip lon

3. Xay dung va dp dung hé¢
théng HACCP cho nha mdy
ché bién sira.

4. Xay dyng hé théng quan 1y
chat luong ISO 22000:2018
cho nha mdy san xuat banh keo.

+ Phét van sinh vién, nhan
x¢ét, danh gid hoat ddng
cua sinh vién.

- Sinh vién:

+ Poc trudc tai li€u:

[1]: Chuong 2.

[2]: Trang 19+197.

Khai niém HACCP, diéu
kién tién quyét, chuong
trinh tién quyét, cac budc
xdy dung ké hoach
HACCEP.

+ Lang nghe, quan sat ghi
chép va giai quyét cac van
de.

+ Thuc hién nhiém vu vé
nha [1]: Cau hoi on tap
chuong 2.

+ Chuan bi noi dung giang
vién giao nhiém vu vé nha.

Chuong 3: Hé thong ISO
22000: 2018

Muc tiéu chwong: Sau khi
hoc xong chuong nay sinh
vién sé&:

- Giai thich dwgc nguyén tic,
cich tiép can coa ISO, noi
dung ciia hé théng, bdi canh
cua to chirc, vai trd cua lanh
dao.

- Phan tich, danh gia duogc mbi
nguy trong thuc pham.

- Xay dung va 4p dung duoc
hé théng ISO 22000:2018 vio
trong thuc té san xuat.

4LT

Thuyét trinh; phat van;
day hoc dua trén van dé; to
chirc thao luan theo nhom.
- Gidng vién:

+ Gidi thiéu cic ndi dung
cia hé théng ISO
22000:2018.

+ Phdt van sinh vién vé néi
dung bai hoc, nhan xét, danh
gid hoat dong cua sinh vién.
- Sinh vién:

+ Poc truodc tai ligu:

[1]: Chuong 3.

[5]: Bo tiéu chuan ISO
22000:2018..

CbR14
CbR2.4
CDR3.1
CDR3.2
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TT

Noi dung gidang day

SO tiét

Phwong phap day-hoc

CDbR
hoc phin

Noi dung cu thé:

3.1. Nguyén tic cta hé thong
quan 1y an toan thyc phiam
(HTQL ATTP)

3.2.
3.3.
34.
3.5.
3.6.
3.7.

Tiép can theo qua trinh
N6i dung ctia hé théng
Béi canh cua t6 chic

Vai tro cua lanh dao
Hoach dinh

Cong tac ho tro

3.8. Véan hanh

3.9. Panh gia hiéu suat

3.10. Cai tién

Bai tap 16m

5. X4y dyng hé théng quan ly
chat luong ISO 22000:2018
cho nha mdy san xuat rau qua.
6. Xay dung hé thong quan ly
chit luong ISO 22000:2018 cho
nha mdy san xuat thity san.

NGi dung cua bg tiéu chuan
ISO 22000:2018.

+ Lang nghe, tra 10i phat
van, quan sat ghi chép va
giai quyét cac van dé.

+ Thuc hién nhiém vu vé
nha [1]: Cau hdéi oOn tap
chuong 3.

Chuong 4. Luiat an toan
thue pham

4.1. Nhitng quy dinh chung
4.2. Quyén va nghia vu cta to
chtic, cd nhan trong bdo dam
an toan thuc pham

4.3. Ditu kién bdo dam an
toan ddi v6i thuc pham

4.4. Pidu kién bio dam an
toan thuc pham trong san xuat,
kinh doanh thuc pham

4.5. Nhap khau va xuét khau
thuc pham

4.6. Quang cdo, ghi nhan thuc
pham

4.7. Kiém nghiém thyc phém,
phan tich nguy co dbi véi an
toan thyc pham, phong ngira,

2LT

Thuyét trinh; phat van;
day hoc dua trén vin dé; t6
chirc thio luan theo nhéom.
- Giang vién:

+ Gidi thieu nhitng noi
dung chinh trong ludt an
toan thyc pham.

+ Phdt van sinh vién vé noi
dung bai hoc, nhan xét, danh
gid hoat dong cua sinh vién.
- Sinh vién:

+ Poc trudc tai lidu:

[1]: Chuong 4.

[4]: Trang 10+109.

Cac quy dinh, quyén, nghia
vu cua td chitc céc nhan
trong bao dam an toan thuc
phém, diéu kién dam bao an

CDbR1.3
CDbR2.2
CDR3.1
CDR3.2
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TT Néi dung giang day S6 tiét| Phwong phap day-hoc CDR}
hoc phan
ngan chan va khac phuc su cd toan thuc phém, nhap khau
vé an toan thuc phim va xudt khdu thuc pham,
4.8. Quan 1y nha nuéc vé an quang cdo, ghi nhan thuc
toan thyc pham pham.
Bai tap 16m + Lang nghe, tra 10i phat
7. Xay dung va 4p dung hé van, quan sat ghi chép va
théng HACCP cho nha mdy giai quyét cac van dé.
san xuat nude giai khat. + Thyc hién nhiém vy vé
8. Xay dung hé théng quan ly nha [1]: Cau hoi 6n tip
chit lwong ISO 22000:2018 cho chuong 4.
nha mdy san xuét nudc giai khat.

Hai Duong, ngay 02 thang 8 nam 2020
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